
Prix nets ­ Service Compris ­ En cas d'allergie alimentaire, demandez­nous le tableau des allergènes majeures.

Thé glacé du moment ­ Infusé à froid et sans sucre

3,90€
25cl

Prix nets ­ Service Compris ­ En cas d'allergie alimentaire, demandez­nous le tableau des allergènes majeures.

Les Thés sur Terre,  théière de 40cl

LES THÉS ET INFUSIONS

LES BOISSONS FRAÎCHES MAISON

Citronnade à la fleur d'oranger

Orangeade à la vanille

5,00€

Douceur Kashmir ­ thé noir Assam aux épices : cannelle, fenouil, 
gingembre, anis, girofle et cardamome

Orage d'été  ­ thé noir aux saveurs réconfortantes : orange, vanille, cannelle, 
cardamome

La Garrigue Bio  ­ infusion thym et citronnelle sur une base de verveine

Eau de Fruits Rouges Bio ­ infusion aux notes de pomme et cerise sur une 
base d'hibiscus

BOISSONS DE SAISON

Prix nets ­ Service Compris ­ En cas d'allergie alimentaire, demandez­nous le tableau des allergènes majeures.

14,90€
La Succulente Tarte aux légumes et burrata ­ Tarte à la farine de 
pois chiche, caviar de tomate, courgettes rôties au thym, tagliatelle de 
courgettes fraîches et burrata crémeuse à la sortie du four ­ Salade de saison

14,90€
Les Oeufs cocotte à l'italienne ­ Deux oeufs mi­cuit dans une 
cassolette garnie de mozzarella buffala et pesto ­ 
Mouillettes au Comté AOP et salade de saison aux tomates fraîches

15,50€

A L'HEURE SUCRÉE de 12h00 à 13h45

AU DÉJEUNER du mercredi au samedi de 12h00 à 13h45

La Brioche roulée à la cannelle ­ Moelleuse et délicieuse, comme 
un coussin légèrement tiède à la cannelle

Petit bowl    2,90€

L'Oeuf cocotte brioché de Mercredi ­ Bun brioché de la 
boulangerie d'en face, creamcheese, bacon ou légume du jour, 
oeuf plein air

6,90€

Le Granola bowl ­ Fromage blanc fermier, granola maison 
aux amandes et noisettes torréfiées, cranberries et pépites 
de chocolat, sirop d'érable

3,50€

LES SAMEDIS MATIN de 9h30 à 11h30

6,50€La coupe de fraises fraîches, panna cotta à la vanille, coulis de 
framboise et granola sucré maison aux amandes et noisettes

Le Savoureux Croque­Monsieur de Mercredi, salade de 
saison ­ De la crème fraîche, du Comté AOP, du jambon blanc supérieur 
d'origine française  OU BIEN une délicieuse fondue d'oignon qui vous fera 
devenir végétarien !

Le Mi­cuit au chocolat 72%, glace du moment et confiture de 
framboise maison ­ 15 minutes de préparation pour 150g de bonheur !

8,90€

Grand bowl    5,90€

CARTE DE PRINTEMPS


