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CARTE D'HIVER

AU DEJEUNER du mercredi au samedi de 12h00 & 13h45

Le Mac'n'cheese d'hiver - Macaroni gratinées a la creme de brocoli,
pesto et lait de coco, fleurettes de brocoli et Comté AOP - Salade de saison 13,90€

Les Oeufs cocotte facon Tartiflette - Deux oeufs mi-cuit dans une
cassolette garnie de fondue d'oignon au vin blanc et lardons fumés - 14,90€
Mouillettes au Reblochon AOP - Pommes de terre réties et salade de saison

Le Savoureux Croque-Monsieur de Mercredi, salade de

saison - De la créme fraiche, du Comté AOP, du jambon blanc supérieur 15,50€
d'origine frangaise OU BIEN une délicieuse fondue d'oignon qui vous fera

devenir végétarien

A L'HEURE SUCREE de 72h00 4 13h45

Le Yaourt maison infusé a la verveine, salade de clémentines
fraiches et financier aux amandes

Le Mi-cuit au chocolat 72%, glace du moment et confiture de
framboise maison - 15 minutes de préparation pour 150g de bonheur !

LES SAMEDIS MATIN de 9n30 a 11h30

La P'tite Formule du matin - Une belle tranche de brioche maison
avec beurre aop de Bresse et confiture maison + une boisson chaude
(au choix : chocolat chaud, cappuccino, thé Earl grey ou Bancha Kagoshima)

L'oeuf cocotte brioché de Mercredi - Bun brioché de la boulangerie
d'en face, creamcheese, bacon ou legume du jour, oeuf plein air

Granola bowl - Fromage blanc fermier de la laiterie Gérentes,
granola maison et sirop d'érable




