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CARTE D'AUTOMNE

AU DEJEUNER du mercredi au samedi de 12h00 & 14h00

Velouté gourmand - Généreuse tasse de velouté a la butternut et patate
douce, granola salé maison, tartines toastées aux poires et Fourme d’Ambert
- Salade de saison

Tatin de potimarron et chévre - Quartiers de potimmaron rétis au sirop
d'érable et au thym facgon tatin - Noisettes et pépites de chévre - Salade de 13,90€
saison

13,90€

Croque-Monsieur au jambon truffé - Sur le temps des fétes, 17 50€
découvrez notre savoureux croque-monsieur au jambon blanc truffé, un régal
a chaque bouchée !

A L'HEURE SUCREE de 72n00 4 17h30

Créme dessert maison au chocolat et ses madeleines aux
zeste d'orange et au cointreau OU a la vanillle

Crumble aux pommes, épices de Noél et glace yaourt -
servi tiede

La Forét Noire de Mercredi - A retrouver les vendredis et
samedis d'hiver

LES SAMEDIS MATIN de 9n30 a 11h30

La P'tite Formule du matin - Une belle tranche de brioche maison
avec beurre aop de Bresse et confiture maison + une boisson chaude
(au choix : chocolat chaud, cappuccino, thé Earl grey ou Bancha Kagoshima)

L'oeuf cocotte brioché de Mercredi - Bun brioché de la boulangerie
d'en face, creamcheese, bacon ou chéataigne, oeuf plein air

Granola bowl - Fromage blanc fermier de la laiterie Gérentes,
granola maison et sirop d'érable




