AL

LE DEJEUNER

servi du mercredi au samedi de 11h00 a 14h00

BRUNCH DE LA SEMAINE

Quantites quotidiennes limitees

23.90€
CEuf cocotte brioché Granola Bowl,
au bacon ou aux
légumes, Jus de pomme BIO,

Salade de saison,

The vert Bancha ou

the noir Namring ou

Gateau moelleux
au choix,

café

Autre bsissson chauwde

aw cheix

el

+150€

LES BOISSONS ALCOOLISEES

A LA CARTE
Crumble de Comté AOP 1250€
aux légumes rotis de saison,
salade garnie
Les oeufs cocotte de Mercredi 14.50€

Deux ceufs BIO mi-cuit en cassolette avec
de la creme et leur garniture du moment,
tartinette du jour et salade de saison.

servies uniquement avec un plat sale

LES BIERES ET CIDRES

La Blonde du Mont Blanc

Blonde legere aux notes de céreales
et de caramel, legere acidite
mielleuse et herbaceée - 33cl

La Béte

Blonde typée ambree, amertume
caramelisée et épicee, fin de bouche
sucree - 33cl

Le Cidre Brut BIO
Fils de Pomme - 33cl

Le Cidre Brut rose BIO
Fils de Pomme - 33cl

570€

570€

550€

550€

Suggestion de la semaine a lardsise

Mi-cuit au chocolat 70%, glace et 8.90€

confiture de framboise maison

15 minutes de préparation

Dessert de la semaine @ lardsise
LES VINS

Rosé pamplemousse 550€

125cl

Kir - Cassis ou Chataigne 550€

8cl

Domaine des Yeuses - Languedoc - Méeze (34)
Appellation Vin de France

Disponible en rouge, blanc et rose

Vere 125l -5€ Pt 25 - 890€ Pst 46 o/ - 14€

£

Prix nets - Service Compris - En cas d'allergie alimentaire, demandez-nous le tableau des allergenes majeurs





